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Aper i t ivo  de  cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Ensalada  de  queso  de  cabra  gra t inado  con  p iñones
Sur t ido  de  embut ido  ibér ico  de  Bel lo ta

Tar ta r  de  sa lmón macerado  con  so ja  y  sésamo
Calamares  a  la  andaluza  con  p imientos  de  Padrón

Gambi tas  pe ladas  a l  a j i l lo








Pica Pica de:

Pael la  mar inera
Fideuá  mar inera  

Suprema de  sa lmón a l  Cava
Lomo de  a tún  con  p imientos  de l  p iqui l lo  

Baca lao  a l  a l io l i
Cos t i l l as  de  cordero  a  la  brasa

Brocheta  de  pol lo  te r iyaki  
Ent recôt te  de  te rnera  (Girona)  a l  gus to  

Sorbe te  de  l imón o  Crema ca ta lana



Postre a elegir






Segundo a elegir

Pan con tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo y tinto Rioja (Cosecha) o sangría de vino

Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana ó de melocotón y orujos

Precio por persona: 35€ IVA incluido

-  M E N Ú  1 -

_________________________



Aper i t ivo  de  cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Ensalada  de  Foie  con  parmesano y  gambi tas
Sur t ido  de  embut ido  ibér ico  de  Bel lo ta

Tar ta r  de  sa lmón macerado  con  so ja  y  sésamo
Chipi rones  a  la  andaluza  con  p imientos  de l  Padrón  

Langos t inos  gr iegos








Pica Pica de:

Pael la  mar inera
Arroz  negro  

Suprema de  sa lmón a l  cava
Tronco  de  mer luza  a  la  Santurce

Bacalao  a l  a l io l i  -  o  a  la  mie l
Ent recôt te  de  te rnera  (Girona)  a l  gus to

Cost i l l as  de  cordero  a  la  brasa
Cochin i l lo  de  Sa lamanca  asado  a l  horno  

 Sorbe te  de  l imón o  Crema ca ta lana  



Postre 




Segundo a elegir

Pan con tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo y tinto Rioja (Cosecha) o sangría de cava

Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana ó de melocotón y orujos

Precio por persona: 37€ IVA incluido

-  M E N Ú  2 -

_________________________



Cerveza ,  vermut  o  s imi la r

Aperitivo de la Casa

Jamón y  lomo ibér ico  de  Bel lo ta
Matr imonio  de  anchoa  de  la  Esca la  y  boquerón  en  v inagre

Tar ta r  de  sa lmón macerado  con  so ja  y  sésamo
Chipi rones  a  la  andaluza

Pulpo  a  fe i ra







Pica Pica de:

 Sorbe te  de  l imón o  Crema ca ta lana  



Postre a elegir

Pael la  pere lada  con  rape  y  a lmejas
Tronco de  mer luza  es t i lo  Santurce  con  pa ta tas  a  lo  pobre

Bacalao  a l  a l io l i  o  a  la  mie l  
Ent recôt te  de  te rnera  (Girona)  a l  gus to

Cochin i l lo  de  Sa lamanca  a l  horno




Segundo a elegir

Pan con tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo (D.O. Rueda) - Vino tinto crianza (D.O. Rioja) o sangría de vino 

Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos



Precio por persona: 40€ IVA incluido

-  M E N Ú  3  -

_________________________



Cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Anchoas  de  La  Esca la  
Jamón ibér ico  de  Bel lo ta
Lomo ibér ico  de  Bel lo ta
Queso  de  ove ja  curado

Chip i rones  a  la  andaluza
Pulpo  a  fe i ra

Langos t inos  de  Vinaroz  a  la  p lancha








Pica Pica de:

Crema ca ta lana
Tar ta  de  queso




Postre a elegir

Rape a  los  a jos  t ie rnos  con  a lmejas
Sorbe te  de  l imón  

Solomi l lo  de  te rnera  (Girona)  a l  Opor to





Segundo: degustación de Pescado y Carne

Pan con Tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo (D.O. Rueda) - Vino tinto crianza (D.O. Rioja) o sangría de vino

Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos

Precio por persona: 45€ IVA incluido

_________________________

-  M E N Ú  4  -



Pan con tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo (D.O. Rueda) - Vino tinto Crianza (D.O. Penedés)

Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos

Cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Anchoas  de  La  Esca la
Jamón y  lomo ibér ico  de  Bel lo ta

Foie  mi-cu i t  a l  Armagnac
Calamar  “de  pota”  f resco  a  la  andaluza

Pulpo  a  fe i ra
 Zambur iñas  a  la  p lancha  con  ch imichurr i




Pica Pica de:

Crema ca ta lana  o  Sorbe te  de  l imón 
Coulant  de  chocola te  o  Tar ta  de  queso


Postre a elegir

Pael la  mar inera  con  bogavante
Rape  a  los  a jos  t ie rnos  o  es t i lo  Santurce

 Tronco  de  mer luza  es t i lo  vasca  o  Santurce
Bacalao  a l  a l io l i  o  a  la  mie l  

Solomi l lo  de  te rnera  (Girona)  con  sa l sa  de  t rufa  y  Opor to
Cochin i l lo  de  Sa lamanca  a l  horno




Segundo a elegir

Precio por persona: 50€ IVA incluido

_________________________

-  M E N Ú  5  -



Cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Anchoas  de  La  Esca la
Foie  mi-cu i t  a l  Armagnac
Jamón ibér ico  de  Bel lo ta

Pulpo  a  fe i ra
Chip i rones  a  la  andaluza

Zambur iñas  con  a jo  y  pere j i l
Gambas  a l  a j i l lo

Pica Pica de:

Sorbe te  de  l imón o  Crema ca ta lana
Coulant  de  chocola te  o  Ti ramisu


Postre a elegir

Pael la  Pere lada  con  rape ,  a lmejas  y  bogavante
Rodabal lo  Santurce  con  langos t inos  de  Vinaroz  

Rape  a  los  a jos  t ie rnos  con  a lmejas
Morro  de  baca lao  a l  a l io l i

 Solomi l lo  de  te rnera  (Girona)  con  fo ie  en  sa l sa  de  t rufa  o  a l  gus to
Cochin i l lo  de  Sa lamanca  a l  horno


Segundo a elegir

Pan con Tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo (D.O. Rueda) - Vino tinto Crianza (D.O. Penedés)

Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos

Precio por persona: 57€ IVA incluido

-  M E N Ú  6  -

_________________________



Cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Foie  mi-  cu i t  a l  Armagnac  

Jamón ibér ico  de  Bel lo ta

Pulpo  a  fe i ra

Chip i rones  a  la  andaluza

Langos t inos  de  Vinaroz  a  la  p lancha

Berberechos  de  las  Rías  a l  vapor



Pica Pica de:

Tar ta  de  queso  o  Crema ca ta lana  o  Sorbe te  de  l imón



Postre a elegir

Rape,  rodabal lo  y  bogavante  es t i lo  Santurce

Sorbe te  de  l imón

Solomi l lo  de  te rnera  (Girona)  a  la  sa l sa  Opor to


Segundos

Pan con Tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo (D.O. Rueda) - Vino tinto Crianza (D.O. Penedés)

Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos

Precio por persona: 65€ IVA incluido

-  M E N Ú  7  -

_________________________



Cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Foie  mi-  cu i t  a l  Armagnac  
Jamón “ext ra  “de  Bel lo ta  de  Gui jue lo

Pulpo  a  fe i ra
Chip i rones   a  la  andaluza

Gambas  a l  a j i l lo
Zambur iñas  a  la  p lancha

Almejas  de  Carr i l  a  la  mar inera








Pica Pica de:

Crema ca ta lana  o  Sorbe te  de  l imón
Tiramisú  o  Tar ta  de  queso

Postre a elegir

Parr i l lada  de  pescado y  mar isco:
Ciga las  t ronco ,  langos t inos  de  Vinaroz ,  rape ,  mer luza ,  sep ia  y  ca lamar

Pael la  de  bogavante  
Solomi l lo  de  te rnera  (Girona)  ex t ra  a l  fo ie  con  sa l sa  Opor to

Cochin i l lo  de  Sa lamanca  a l  horno



Segundo a elegir

Pan con Tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo (D.O. Rueda) - Vino tinto  Crianza (D.O. Penedés)

Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos

Precio por persona: 65€ IVA incluido

-  M E N Ú  8  -

_________________________



Cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Foie  mi-  cu i t  a l  Armagnac
Jamón “ext ra  “de  Bel lo ta  de  Gui jue lo

Pulpo  a  fe i ra  
Calamar  f resco  a  la  p lancha

Berberechos  de  las  Rías  a l  vapor
 Sur t ido  de  mar isco  a  la  p lancha:  

Cigalas  t ronco ,  gambas  ro jas  de  Huelva ,  l angos t inos  de  Vinaroz  y  a lmejas  de  Carr i l

Pica Pica de:

Bandeja  de  f ru tas  
y  

Sorbe te  de  l imón



Postres 

Rodabal lo  a  la  p lancha  con  cachelos  y  verdur i tas
Bogavante  gra t inado de l  chef

Cochin i l lo  de  Sa lamanca  a l  horno
Solomi l lo  de  te rnera  (Girona)  a l  gus to


Segundo a elegir

Pan con Tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo (D.O. Rueda) o Albariño (D.O. Rias Baixas)

Vino tinto reserva (D.O. Rioja)
Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos

Precio por persona: 70€ IVA incluido

-  M E N Ú  9  -

_________________________



Cerveza ,  vermut  o  s imi la r

Aperitivo de la Casa

Foie  mi-cu i t  a l  Armagnac
Jamón “ext ra”  ibér ico  de  Bel lo ta

Ost ras  de  Arcade
Pulpo  a  fe i ra

Chip i rones  a  la  andaluza
Berberechos  de  las  Rías  a l  vapor




Pica Pica de:

Bandeja  de  f ru ta  con  crema ca ta lana  
y

Sorbe te  de  l imón



Postres

Mariscada  espec ia l :
Cigalas  t ronco ,  gambas  ro jas  de  Huelva ,  langos t inos  de  Vinaroz , 


almejas  de l  Carr i l ,  mej i l lones ,  navajas  y  ½bogavante
Rodabal lo  a l  horno

Cochin i l lo  casero  de  Sa lamanca
Solomi l lo  de  te rnera  (Girona)  a l  gus to


Segundo a elegir

Precio por persona: 70€ IVA incluido

Pan con Tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Verdejo (D.O. Rueda) o Albariño (D.O. Rias Baixas) 

Vino tinto reserva (D.O. Rioja)
Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos

-  M E N Ú  1 0  -

_________________________



Pan con Tomate - Agua, refresco y cerveza
Vino blanco Albariño (D.O. Rias Baixas) o Verdejo (D.O. Rueda)

Vino tinto reserva (D.O. Rioja)
Café con tarta de Santiago de la casa - Licor de manzana o de melocotón y Orujos

Cerveza ,  vermut  o  s imi la r



Aperitivo de la Casa

Foie  mi-cu i t  a l  Armagnac
Ost ras  de  Arcade

Jamón “ext ra”  ibér ico  de  Bel lo ta  de  Gui jue lo
Chip i rones  a  la  andaluza

Almejas  de  Carr i l  a  la  mar inera
Berberechos  de  las  Rías  a l  vapor



Góndola  de  marisco  hervido o  a  la  p lancha 

 se lecc ión de  marisco  de  pr imera ca l idad:
langos t inos  de  Vinaroz ,  gambas  ro jas  de  Huelva ,  c igalas  t ronco  de l 


Cantábr ico  y  ½ bogavante  de l  pa ís








Pica Pica de:

Bandeja  de  f ru ta  con  crema ca ta lana
y

Sorbe te  de  l imón gus to

Postres

Rodabal lo  a l  horno
Cochin i l lo  de  Sa lamanca  a l  horno

Solomi l lo  de  te rnera  (Girona)  a l  roquefor t









Segundo a elegir

Precio por persona: 80€ IVA incluido

-  M E N Ú  1 1  -

_________________________


