LA FONDA DEL PORT OLIMPIC

DEL FORT OLIHFIC 24

8383 ENTRANTES FRIOS 83 83

Tartar de salmdon macerado con soja y sésamo 16,45€
Anchoas con cama de pimientos asadosy cebolla (precioud) 2,40 €
Queso de oveja semi curado de Hinojosa 13,25 €
Cabecero de lomo de bellota 26,00€

Jamon ibérico de bellota 26,00€

Surtido de embutidos ibéricos de bellota y queso de oveja 31,80 €

Coca del “Mossen” con tomate (precio por persona) 2,65 €
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Ensalada de La Fonda con espdrragos triguerosy atun 10,55 €
Ensalada de queso de cabra gratinado con pifiones 13,25 €
Ensalada César con pollo de corral y bacon 15,10€

Ensalada de carpaccio de foie con gambitas y queso parmesano 17,25€
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Mejillonesal vapor 11,15 €

Ostras francesas (pieza) 3,80€

Berberechosde las Rins 18,00 €

Navajasa la plancha 16,95 €

Almejas finas a la plancha 22,25 €

Almejas finas a la marinera 22,25 €
Zamburirias con gambitasal ajillo (pieza) 3,20 €

Langustinos cocidos 10,80 €

Langostinos de Vinaroz a la plancha 26,50 €

Cigalas “del 0" a la plancha 28,10€

Cigalas especiales “del 00" a la plancha (preciopor Kg.) 159,00 €
Gambas Rojas alla plancha 26,50 €

Gambas Rojas al ajillo 27,55 €

Gamba Fresca de Costa (precio Kg.) /M
Bogavante vivo del Cantdbrico (precio por Kg.) S/M

Langosta viva de la Costa Brava (precio por Kg.) S/M
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Patatas bravas 6,90 €
Pescaditos fritos 11,15€

Croquetas de pollo y jamdn ibérico 10,20 €

Calamares frescos de pota a la andaluza 18,55 €
Chipirones a la andaluza 16,45 €

"“Pica-Pica La Fonda”
(calamares, chipirones, pescaditos fritos y pimientos del Padrén) 26,25 €

Pulpo a Feira 20,40€
Pimientos del Padron 9,80 €
Parrillada de verduras a la brasa 15,85€

Pata de pulpo a la brasa con mousse de alioli 20,95€

Quieridos amigos y clientes, cierro con ldgrimas en los
ojos el 8 de enero... para ver si el 2025 regresamos con
mds fuerza al nuevo Puerto Olimpico.

Mientras me encontraréis en el Rte. Salamanca y
Luigi’s.

Y en este aiio 2023 que llega, espero abrir una nueva
Fonda para que me vengdis a ver.

En nombre mio y de todo el personal,

gracias de corazén por todos estos afios al venir a mi,
a vuestra fonda.
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& SOPAS 4 PASTAS (TENEMOS PASTA PARA CELIACOS) ‘&

Sopa de marisco “receta de la abuela” 12,70 €

Spaghettis con <salsa detomate> 6 <salsa de roquefort > é
<a la bolofiesa> 11,40€

Spaghettis con tomatitos, bogavante y almejas 33,90 €

Spaghettis con salteado de verdurasy togues de soja 11,40€
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COCINA ABIERTA

DE 7.30 AM. A 1.00 AM.
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| DISPONIBILIDAD DE CARTA ESPECIAL PARA ALERGICOS |
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Hamburguesa 100% ternera con crujiente de bacony queso 15,80 €
Milanesa de pollo con salsa Napolitana y a los tres quesos 15,35 €
Brocheta de Pollo teriyaki o <plancha>1535€

Costillas de cordero nacional a la brasa 19,35€

Entrecotte a la brasa 23,85€

Cochinillo de Salamanca de granja propia rustido al horno 27,55 €
Tacos de solomillo al aroma de Brandy 26,25€ m
Solomillo a la brasa 25,45€ ALAM
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Solomillo con queso de cabra y tomatitos 27,05€

Solomillo con foie + salsa de oportoy trufa 32,85€

@ Suplemento salsas: pimienta, Roguefort,
Oporto con trufa 2,10€
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Parrillada de pescado y marisco “La Fonda” 30,75 €
(cigalas, langostinos, navaja) zamburifia, calamar fresco,
mejillones, dorada)

Rias Baixas Especial Yrplato estrellays (platopara 2 personas) 127,20 €
(bogavante, cigalas, gambas, langostinos, lubina, calamar fresco
navaja, zamburina y mejillones) |
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Eaella Perelada de Marisco

(con langostinos de Vinaroz, rape, almejas y zamburifias) 26,25 €
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Paella marinera con bogavante de importacion, rape y almejas 36,55 €
Faella de verduras 16,45 €

Arroz negro con hogavante 36,55 €

Fideud conbogavante 36,55€
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Lubina <al horno> d <ala espalda> 27,55 €

Suprema de Salmdn estilo Santurce ¢ <salsa de cava > 18,55 €
Medallones de rape a los ajos tiernos 25,45 €

Medallones de rape a/la plancha con pimientos del piquillo 25,45 €
Bacalao <alallioli> 6 <a lamiel> 20,65€

Rodaballo a la plancha estilo Santurce 27,55 €

Rodaballo <estiloromescat> 6 <alhormo> 27,55€

Tronco de merluza de palangre a la Santurce 24,90€

Dorada <al horno> ¢ <alaespalda> 23,30€

Calamar fresco de pota alaplancha 18,55€

Pescados salvajes de gran tamatio (precio por Kg.) 74,20 €

Levintese y escoja de lo que hemos reeibido de la “plancheta” de la arceloneta
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Flan de Huevo casero con nata 5,85€

Pudding casero con nata 6,35€

Crema Catalana casera 6,90 €

Coulant de chocolate 8,20 €

Helado de Chocolate, Fresa 6 Vainilla (cada bola) 4,00€

Sorbete de Limén 6,90 €

POSTRES

Sorbete Marcde Cava 8,30€
Fresasconnata 7,95€

Coco helado 6,35€

Tiramisii del restaurante Luigi 7,15€

Tarta de Queso casera 7,40€

SERVICIO
PAN POR
PERSONA
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