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Tartarde salmo macerat amb soja i sésam 16,45 €
Anxoves sobre pebrots escalivatsi ceba (preu unitat) 2,40€
Formatge d'Ovella semi curat de Hinojosa 13,25 €

Cap de Llom ibéricde gla 26,00€

Pernil ibéric de gla 26,00 €

Assortiment de embotits ibérics de gla i formatge d'ovella 31,80€

Pa de coca del "Mossén" amb tomagquet (preu per persona) 2,65 €
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Amanida de la Fonda amb espirrecs bladers i tonyina 10,55€
Amanida de formatge de cabra gratinat amb pinyons 13,25€
Amanida César amb pollastre de corral i cansalada 15,10 €

Amanida de carpaccio de foie amb gambetes i formatge parmesa 17,25 €
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Musclosal vapor 11,15 €

Ostres franceses (peca) 3,80 €

Escopinyesde les Ries 18,00 €

Navallesa la planxa 16,95€

Cloisses fines a la planxa 22,25 €

Cloisses fines a la marinera 22,25 €

Petxing variada "Zamburifias” (peca) 3,20 €
Llagostins cuits 10,80€

Llagostins de Vinaros a la planxa 26,50€
Escamaqrlans “del0"a la planxa 28,10 €
Escamarlans especials “del 00" a la planxa (preuperKg.) 159,00 €
Gambesvermellesa la planxa 26,50 €
Gambesvermellesa lallet 27,55 €

Gamba Fresca de Costa (preuKg.) S/M
Llamantolviu del Cantabric (preu per Kg.) S/M
Llagosta viva de la Costa Brava (preu per Kg.) S/M
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Patates Braves 6,90 €
Peixet Fregit 11,15€

Croguetes de pollastre i pernil Ibéric 10,20 €

Calamars frescos de pota a la andalusa 18,55 €
Calamarsetsa 'andalusa 16,45€

“Pica-Pica La Fonda"
(calamars, calamarsets,i peixets fregits i Pebrots del Padrdn) 26,25 €

Pop a la gallega 20,40€
Pebrots del Padrén 9,80€
Graellada de verdures a la brasa 15,85 €

Pota de pop a la brasa amb mousse d'all i oli 20,95 €

Estimats amics i clients, tanco amb llagrimes als ulls
el 8 de gener... per veure si el 2025 tornem amb més
forca al nou Port Olimpic.

Mentre em trobareu al Rte. Salamanca i Luigi's.

I aquest any 2023 que arriba, espero obrir una nova
Fonda perqué em vingueu a veure.

En nom meu i de tot el personal,

gracies de tot cor, per tots aquests anys al venir a
mi, a la vostra fonda.
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(&) SOPES | PASTES [Tenim pasta per a celiacs) (=)

Sopa de marisc “recepta de l'avia” 12,70 €

Espaguetisamb <salsa de tomaquet > ¢ <salsa de rocafort>é
<ala bolonyesa> 11,40€

Espaguetis amb tomagquets, llamantol i cloisses 33,90 €

Espaguetis amb saltejat de verdures i tocs de soja 11,40 €

CUINA OBERTA
ok 7.30 AM. A 1.00 AM. o
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DISPONIBILITAT DE CARTA ESPECIAL PER ALERGICS [
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Hamburguesa 100% de vedella amb bacon cruixent i formatge 15,80 €
Milanesa de pollastre amb salsa Napolitana i als tres formatges 15,35 €
Broqueta de pollastre teriyaki o <a la planxa> 15,35€
Costelles de xai "nacional”a la brasa 19,35€

Entrecot a la brasa 23,85€

Garri de Salamanca de granja propia rostit al forn 27,55 €
Dausde filet a l'aroma de Brandi 26,25 €

Filet a la brasa 25,45€

Filet amb Formatge de Cabra i tomaquets 27,05 €

Filet amb foie + salsa de Portoi tofona 32,85€

@ Suplement salses: pebre, Rocafort,
Porto amb téfona 2,10€
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Graellada de peix i marisc “La Fonda” 30,75€
(Escamarlans, Llagostins, Navalla, “Zamburiia”,
Calamar Fresc, Musclos, Orada)

Ries Baixes Especial vrplat estrellal (per2pax) 127,20€
(Llamantol, escamarlans, gambes, Hagos_ﬁns,
llobarro, calamar fresc, navalla, zamburinya i musclos)
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Paella Peralada de marisc
(amb llagostins de Vinaros, rap, cloissesi zamburinyes) 26,25 €

Paella marinera amb llamantol d'importacio, rap i cloisses 36,55 €
Paella vegetariana 16,45 €

Arros negre amb llamantol 36,55 €

Fideua amhb llamantol 36,55€
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Llobarro <al fornb 6 <a la espatlla > 27,55€

Suprema de Salma <estil Santurce> 6 <salsa de cava> 18,55 €
Medallonsde rap als alls tendres 25,45 €

Medallonsde rap a la planxa amb pebrots del Piquillo 25,45 €
Bacalla 6 <alallioli> ¢ <alamel> 20,65€

Turbotia la planxa “estil Santurce” 27,55 €

Turhot <estil romescat> 6| <alforn> 27,55€

Tronc de llug de palangre a la Santurce 24,90 €

Orada <alforn>d <ala espatlla >|23,30€
Calamar fresc de pota a la planxa 18,55 €

Peix salvatge de gran talla (preu per Kg.) 74,20 €

Aéxequts { eseylli del que hem relout de la “planketa’ de la farceloneta
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Flam d’ou casola amb nata 5,85 €
Priding casold amb nata 6,35€

Crema Catalana casolana 6,90 €

Coulant de Xocolata 8,20€
Gelat de xocolata, maduixa é vainilla (cada bola) 4,00€

Sorbet de Llimona 6,90€

POSTRES

Sorbet Marcde Cava 8,30€
Maduixesamb nata 7,95€
Cocogelat 6,35€

Tiramisi del Restaurant Luigi 7,15€

Pastis de formatge cassola 7,40€

- INCLOS =

Deade 196

TR S

_%acfa%em a( c/fent com ens ag-ma’atfa sex tractats en e[ seu [!oc

(é%




